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Spezmhtoten von der SONNENINSEL % Tapas & Eintopfe
I % Sponferkel & Lamm % Fisch & Gambos ¥ Mandelkuchen

/ Z Z URLAUBSKUCHE

- EXTRA:Markte, Fincas
* Bodegas, lop-Restaurants




[ FINCA ETS ALBELLONS |

Enm—Ur[aub auf Mallorca, das
ist Urlanb fiir die Seele in den land-
schaftlich  schonsten
Ecken. Wie auf ,FEts
Albellons* am Rande
des Tramuntana-
Gebirges. Fin Hof
mit Blumen und Zieh-
brunnen, das Haus
von dicken Steinmau-
ern l{mgfbf?l. ]nﬂ(‘]’l
schines, altes Mobiliar
und die (7/7€rnzsc/mng: Giiste-
zimmer mit dem Komfort eines
Vier-Sterne-Hotels mit Blick auf
Oliven-Hiinge unter der Spitze des
Hausberges Albellon. Juan Vicens,
etner der Fincabesitzer, erziblt von
Wanderungen mi:
seinen Gésten iiber Esels-
pfade, vom Picknick am
schinsten Punkt mit
hausgemachter  Waurst
und Bauernbrot. Auf
der Finca kocht Mutter
Francisca nach Familienrezepten,
verwendet dazu das Olivendl aus
der eigenen , Tafona®, der Olpresse.
Im Ofen bruszelt Spanferkelbraten —
bleibt noch Zeit fiir ein Bad im Pool
mit Blick auf die weite Landschaf.

28 meine Familie & ich

Die Brider
Sebastian

und Juan
Vicens
betreuen
die Gaste

GroBes Bild: die Finca Eis Albellons.
Links: kleines Gastehaus mit
eigener Bergterrasse. Oben und
rechts: Komfortabel und zum Wonhi-
fiihlen — die Gdstezimmer, die

zum Teil mit echt mallorquinischen
Himmelbetten ausgestaitet sind






